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PRESSEMITTEILUNG
Neu im Netz: Die Welt von Bel Foodservice
Der Käsespezialist für den Außer-Haus-Markt geht mit einem zielgruppenspezifischen Internetauftritt an den Start.
Taufkirchen, 3. November 2010 – Wer im Außer-Haus-Markt tätig ist und sich über die Produktwelt von Bel Foodservice informieren möchte, findet seit 25. Oktober 2010 auf der ansprechenden, übersichtlich gestalteten Website www.bel-foodservice.de alle Daten und Fakten: zu dem breiten Sortiment und den unzähligen Verwendungsmöglichkeiten der Käsespezialitäten sowie weiterführende Informationen wie die ernährungsphysiologischen Vorteile von Käse im Rahmen eines ausgewogenen Speiseplans. 
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Von der Gastronomie und Hotellerie über Krankenhäuser und Kitas bis hin zu Bäckereien – die Foodservice-Welt ist breit gefächert und bunt. So sind auch die Anforderungen an die Produkte, die tagtäglich zum Einsatz kommen sehr unterschiedlich. Bel Foodservice hat seinen neuen Internetauftritt, der von Motive Cross Communication umgesetzt wurde, ganz auf diese verschiedenen Zielgruppen abgestimmt. Bereits auf der Startseite kann der User seine Branche anklicken und findet dort übersichtlich alle für ihn relevanten Informationen zum Sortiment von Bel Foodservice. Dazu zählen nicht nur die Eigenschaften der einzelnen Produkte, sondern auch praktische Vorteile, zum Beispiel, dass Leerdammer® zum Überbacken ideal geeignet ist und sich durch eine hohe Produktstabilität auszeichnet, oder dass Cantadou® ohne Gelatine und Geschmacksverstärker hergestellt ist. Ebenso erfährt der Küchenchef, welche Produkte Halal- oder Kosher-zertifiziert sind und welche für Vegetarier geeignet. Informationen, die bei der Speisekartendeklaration zum Tragen kommen und einen praktischen Mehrwert bieten.
Da das Thema gesunde Ernährung im Außer-Haus-Markt an Bedeutung gewinnt – insbesondere in Krankenhäusern und Seniorenheimen, aber auch in Kitas und der Betriebsgastronomie –, widmet sich eine eigene Rubrik auf der Website den ernährungsphysiologischen Vorteilen von Käse. Auch Broschüren zu diesem Thema können heruntergeladen werden. Schließlich ist Käse ein wichtiger Lieferant an hochwertigem Eiweiß und punktet mit seinem hohen Calcium- und Vitamin-D-Gehalt. Zudem werden alle Käsesorten aus dem Sortiment von Bel Foodservice, die im Rahmen einer kalorienreduzierten Ernährung geeignet sind, übersichtlich aufgeführt.
Für den kreativen Einsatz der Käsespezialitäten von Bel Foodservice bietet die Rezeptdatenbank auf www.bel-foodservice.de eine Fülle an Anregungen und Ideen. Von belegten Sandwiches über schmackhafte Quiches bis hin zu feinen Käsesaucen sind Leerdammer®, Bonbel®, Cantadou® & Co. für die verschiedensten Speisen die richtige Wahl. Um die gewünschten Vorschläge zu erhalten, wählt der Internetbesucher einfach die Produkte aus dem Sortiment aus, die er verarbeiten möchte und erhält eine Auswahl an detaillierten Rezepten, mit denen er Gäste und Kunden verwöhnen kann.
Bel Foodservice überzeugt durch Konzepte und Lösungen für den Außer-Haus-Markt. Das Käsesortiment reicht von Schnittkäse über Schmelzkäse bis hin zu Frischkäse, angeboten in Portionen oder als Zutat für Großverbraucher. Das Unternehmen ist seit vielen Jahren ein zuverlässiger Partner für Hotellerie, Gastronomie, Kantinen, Mensen, Kliniken, Altenheime, Bäckereien und andere Großverbraucher. Über das reine Produktangebot hinaus ist Bel Foodservice seit über 20 Jahren in der Branche bekannt als kompetenter Partner für GV-Profis. Bel Foodservice ist eine Sparte der Bel Deutschland GmbH, die wiederum der Bel Gruppe – einer der führenden internationalen Käsehersteller mit Sitz in Paris, Frankreich – angehört. Mit ihrem großen Produktportfolio ist die Gruppe Bel weltweit in über 100 Ländern vertreten. Zu den bekanntesten und erfolgreichsten Marken von Bel zählen Leerdammer®, Mini Babybel®, Kiri®, Bonbel®, Boursin® und La Vache qui Rit®. 
Weitere Informationen unter www.bel-foodservice.de, foodservicegermany@groupe-bel.com oder Telefon 089 – 66 69 63 08.
Abdruck honorarfrei. 
Belegexemplar erbeten.
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